
Le tirage !
Début avril, nous mettrons en bouteille les vins issus de la

récolte 2024 assemblés avec les vins de réserve. Cette
étape est appelée “tirage”. Cette année, la récolte ayant

été impactée par les maladies, nous ne mettrons en
bouteille que 5 cuvées sur les 8 que nous proposons à la

vente. Pas moins de 47 000 bouteilles vieilliront minimum
18 mois dans nos caves.

L a  b o u t i q u e  L e s  P é p i t e s  d e  l a  c a v e  :
C o m m a n d e z  v o s  c h a m p a g n e s  d i r e c t e m e n t  s u r  n o t r e  b o u t i q u e  e n

l i g n e  w w w . l e s p e p i t e s d e l a c a v e . c o m

A C H E T E Z  V O T R E  C H A M P A G N E  E N  L I G N E  !

L ’ A R T  C H A M P E N O I S

Oeno tourisme
R E N D E Z - V O U S

J o u r n é e  d é g u s t a t i o n  -  v e n t e  
à  M e u d o n  à  l ’ h ô t e l  p a r t i c u l i e r  

L e s  É r a b l e s
     P o s s i b i l i t é  d e  r é s e r v e r  v o s  c h a m p a g n e s ,

m a i s  a u s s i  l e s  v i n s  d e s  c o p a i n s  v e n d u s  d a n s
l a  b o u t i q u e  l e s  P é p i t e s  d e  l a  c a v e .

Venez découvrir la fabrication
du champagne ,

de la vigne à la coupe.

Portes ouvertes au domaine
Samedi 07 et Dimanche 08 Juin

WEEK-END “LES COPAINS VIGNERONS DÉBARQUENT!”

Partez à la découverte du processus de fabrication
du champagne. 
3 amis vignerons seront également présents pour
vous faire découvrir leurs vins
Restauration sur place, sur réservation uniquement
(20€ par personne).

Samedi 05 et
dimanche 06 juillet

Portes Ouvertes 
à Gaillac 

au domaine Vayssette

Samedi 14 et
dimanche 15 juin

Portes Ouvertes
en Alsace 

au domaine E.Rentz

Samedi 28 et
dimanche 29 juin

Portes Ouvertes
en Beaujolais 

au domaine Ruet

puis vous pouvez nous retrouver

L’arrachage
Certaines parcelles sont trop vieilles et produisent moins,

il est temps de les remplacer. L’arrachage consiste à retirer
tous les fils et les piquets, couper les brins, puis retirer les
souches à l’aide d’une arracheuse hydraulique. Les souches
seront broyées en copeaux pour alimenter les chaufferies.

Rien ne se perd, tout se transforme.

Samedi 22 Mars de 10h à 17h.
Nous vous proposons des visites des

vignes, à pied ou à vélos électriques, et
la visite de nos caves ; toutes ces

visites sont suivies d’une dégustation
de 3 champagnes.

Réservation sur
www.lespepitesdelacave.com

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, SACHEZ CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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PREMIER ET GRAND CRUS

CHAMPAGNE MICHEL TIXIER



Brut Nature - 1er Cru

V é r i t a b l e  r e f l e t  d u  t e r r o i r  d o n t  i l  e s t  i s s u ,  l e  B r u t  N a t u r e  
r é v è l e ,  s a n s  a j o u t  d e  s u c r e ,  t o u t  s o n  c a r a c t è r e .

Rose de Noirs Millésimée 2019 - 1er Cru

C e  M i l l é s i m e  R o s é  a r r i v é  à  s o n  a p o g é e ,  s e  d é g u s t e r a  
s p o n t a n é m e n t  p a r  g o u r m a n d i s e  e t  i l  t r o u v e r a  s a  p l a c e  a v e c  u n
r ô t i  d e  b i c h e  a u x  a i r e l l e s .

Cuvée Suprême Millésimée 2018 - Grand Cru 

A p r è s  u n  v i e i l l i s s e m e n t  e n  c a v e  d e  p l u s  d e  q u a t r e  a n s  e n  b o u c h o n
l i è g e ,  c e  M i l l é s i m e  d e  g r a n d e  c l a s s e  e s t  p r ê t  à  ê t r e  s a v o u r é  !

5 0 %  P i n o t  N o i r  -  5 0 %  C h a r d o n n a y

D o s a g e  :  8 g / l

D o s a g e  :  9 g / l
 6 0 %  M e u n i e r  -  2 0 %  P i n o t  N o i r  -  2 0 %  C h a r d o n n a y

D o s a g e  :  5 g / l

D o s a g e  :  i n f é r i e u r  à  2 g / l

D o s a g e  :  6 g / l

Blanc de Blancs - 1er Cru D o s a g e  :  7 g / l
1 0 0 %  C h a r d o n n a y

Rosé de Saignée - 1er Cru D o s a g e  :  8 g / l

F r a i s ,  c e  C h a m p a g n e  B l a n c  d e  B l a n c s  f e r a  l e  b o n h e u r  d ’ u n  
a p é r i t i f  i m p r o v i s é .  P a r f a i t  a v e c  d u  p o i s s o n  e t  d e s  f r u i t s  d e  m e r .

C ’ e s t  u n  r o s é  d e  s a i g n é e  f l a t t e u r  q u i  c o n v i e n d r a  p a r f a i t e m e n t  
à  l ’ a p é r i t i f  e t  f e r a  l e  b o n h e u r  d ’ u n  d e s s e r t  a u x  f r u i t s  r o u g e s .

1 0 0 %  M e u n i e r

Meunier de la Vallée D o s a g e  :  8 g / l   

C e t t e  c u v é e  1 0 0 %  M e u n i e r ,  i s s u e  d e  l a  V a l l é e  d e  l a  M a r n e ,
r é v è l e  u n e  j o l i e  t o u c h e  m i n é r a l e  e n  b o u c h e .  
L a  r é p o n s e  p a r f a i t e  q u a n d  v o u s  v i e n t  u n e  e n v i e  d e  C h a m p a g n e  !

1 0 0 %  M e u n i e r

Cœur de Montagne - 1er Cru
4 0 %  P i n o t  N o i r  -  4 0 %  C h a r d o n n a y  -  2 0 %  M e u n i e r
U n  P r e m i e r  C r u  à  l a  f o r t e  p e r s o n n a l i t é  q u e  l ’ o n  r é s e r v e r a
p l u t ô t  s u r  u n  r e p a s  a v e c  p a r  e x e m p l e  u n  p o i s s o n  d e
r i v i è r e  o u  u n  p e t i t  g i b i e r .  

Les  9  Crus

C ’ e s t  u n  C h a m p a g n e  c o m p l e t  q u i  s ’ a c c o r d e r a  à  m e r v e i l l e
a v e c  u n e  v o l a i l l e  o u  t o u t  s i m p l e m e n t  à  l ’ a p é r i t i f .

Coteaux Champenois  Blanc
C e  v i n  t r a n q u i l l e  1 0 0 %  C h a r d o n n a y ,  i s s u  d ’ u n e  p a r c e l l e  
b a p t i s é e  l e s  M o u t i o n s  e s t  u n  p u r  b l a n c .  C o m p l e x e  e t  c h a r n u ,  
c ’ e s t  u n e  e x p é r i e n c e  s u r p r e n a n t e  q u i  a c c o m p a g n e  u n e  
v i a n d e  b l a n c h e  g r i l l é e ,  u n e  s o l e  m e u n i è r e  o u  e n c o r e  d e s  f r u i t s
d e  m e r .

4 0  %  P i n o t  N o i r  -  4 0  %  C h a r d o n n a y  -  2 0  %  M e u n i e r

1 0 0 %  P i n o t  N o i r

Note 
94/100 M a g a z i n e

P r o c h a i n  m i l l é s i m e  à  v e n i r  :  2 0 1 9


